DODIS

RIBOLLA GIALLA

|.G.T Venezia Giulia

Uve utilizzate:

Vendemmia:

Vinificazione:

TEMP U S DIVINUNM

Gradazione alcolica:

D O D I S Degustazione:

RIBOLLA GIALLA

Godis in friutanc significa dodici: .
Ao ,/, dd //y Gastronomia:
scandito dall crologgic sull Clhtica Torm
che domina le nastre lenule
slle colline lerrassate frilane.

Temperatura di
servizio:

100% Ribolla Gialla -vitigno autoctono
friulano-proveniente dai terreni collinari
del Friuli Orientale

A mano, in cassette con selezione dei
grappoli

In bianco con spremitura soffice e
fermentazione a temperatura controllata

13.00%

Colore giallo paglierino tenue con riflessi
verdognoli. Profumo floreale, sapore
asciutto e fresco dove spicca I'acidita

Si accompagna bene sia ad antipasti che a
primi piatti a base di pesce

8°-10°C
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